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Todas las imágenes son propiedad de Lunaway Cast Iron.

Los pesos y las medidas pueden variar respecto a los indicados en el catálogo.

Edición 2024 /  Imprimido en Marzo 2024

Impreso en papel reciclado

En el catálogo hay códigos QR y desde nuestra página 

web lunaway-chimenea.es hay la posibilidad de descar-

gar el programa para la lectura de los códigos y tam-

bién nuestros catálogos.
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Propiedad
benéficas
Cocinando
sobre hierro
fundido
esmaltado

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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P R O P I E D A D  B E N E F I C I O S O  C O C I N A N D O  S O B R E  H I E R R O  F U N D I D O  E S M A LT A D O

Cocinar con 
hierro fundido

La cocina se ha convertido en una verdadera arte del vivir 
sano, en la que aventurarse cada día con la familia o para 
compartir momentos especiales con los amigos. Nuestros 
productos son un excelente compromiso entre tradición y 
modernidad gracias a las propiedades del hierro fundido y 
al refinamiento del esmaltado.

El hierro fundido esmaltado es uno de los mejores materiales 
para los utensilios de cocina y permite una excelente cocción 
en todas clases de fuentes de calor: horno, placa de induc-
ción, vitrocerámica , gas, barbacoa, cocinas tradicionales.

El hierro fundido es especialmente adecuado para almace-
nar calor y retenerlo durante mucho tiempo, distribuyénd-
olo de forma lenta y uniforme, preservando todas las ca-
lidades nutricionales de los alimentos sensibles al calor y 
optimizando los resultados de sabores y aromas. 
Hasta permite terminar de cocinar con la fuente de calor 
apagada, incluso en la mesa, manteniendo la comida calien-
te y permitiendo ahorro de energía.

PRODUCTOS
CERTIFICADOS

Comer bien es importante. También lo es cocinar con productos seguros. Tenemos mucho cuida-
do con esto y realizamos controles en cantidad tanto en el hierro fundido como en el esmalte.

Todas las ollas, sartenes y platos están esmaltados según normas estrictas y cumplen la norma 
DIN EN ISO 4531 de 2018-09 que certifica los límites de iones metálicos de los artículos en con-
tacto con alimentos.
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P A R R I L L A  P A R A  C A R N E
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Parrilla para
carne serie Grill

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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P A R R I L L A  P A R A  C A R N E

Altura sin incluir los pies

La serie de sartenes grill es ideal 

para barbacoas y permite cocinar 

tanto con placas de fondo liso como 

acanaladas, para satisfacer diferen-

tes necesidades y estilos de cocción. 

Todos los sartenes grill están equi-

padas con un canal de recogida de 

aceite con orificio de drenaje.

A RT.

A RT.

D I M E N S I O N E S

D I M E N S I O N E S

€

€

Kg

Kg

Altura sin incluir los pies

FUEGO ELÉCTRICO HORNOVITROCERÁMICA GASCHIMENEA

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA

BBQ GRILL 2640

BBQ PLANE 2640

49,00

46,00

5,00

4,30

26 x 40 x 2 h cm

26 x 40 x 2 h cm
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Artículos BBQ GRILL 2640, BBQ PLANE 2640,

LAS BBQ GRILL 4440 son compatibles entre ellas

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O

FUEGO ELÉCTRICO HORNOVITROCERÁMICA GASCHIMENEA

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA

Altura sin incluir los pies

BBQ GRILL 4440 80,009,1044 x 40 x 2 h cm
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Sartén para asar
serie ondulada
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D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

Espesor 2,1 cm

Asas de acero inoxidable AISI 304

La serie de sartenes ondulada está diseñada para cocinar en 

cualquier tipo de superficie y para terminar la cocción en la 

mesa. El diseño especial permite una cocción uniforme y las 

ranuras garantizan que carne y verduras se marquen y el con-

tacto entre la superficie de cocción y los alimentos sea redu-

cido para ayudar la liberación de agua o grasas.

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA

FUEGO ELÉCTRICO HORNOVITROCERÁMICA GASCHIMENEA

P A R R I L L A  P A R A  C A R N E

BBQ ONDULATA 3020

BBQ ONDULATA 4330

BBQ ONDULATA 5040

37,50

78,00

105,00

3,60

7,30

10,00

30 x 20 x 2,1 h cm

42 x 30 x 2,1 h cm

50 x 40 x 2,1 h cm
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D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O

01
01

02

03

02

03

Accesorios

BBQ RISER 4330

BBQ RISER 5040

BBQ CHAFING 4330

BBQ CHAFING 5040

BBQ COVER 3020

BBQ COVER 4330

BBQ COVER 5040

38,50

38,50

60,00

85,00

12,00

19,50

26,50

1,00

1,10

0,45

0,95

0,95

48 x 30 x 16 h cm

54 x 30 x 16 h cm

2 contenedores en modelo BBQ 4330

3 contenedores en modelo BBQ 5040

27,5 x 20,5 x 1 h cm

39 x 30,5 x 1 h cm

47 x 40,5 x 1 h cm

A RT.

A RT.

A RT.

D I M E N S I O N E S

D E S C R I P C I Ó N

D I M E N S I O N E S

€

€

€

Kg

Kg

Soporte de madera y aluminio. Excelente para servir platos aún calientes.

Detalle del recipiente de acero inoxi-

dable para pasta combustible de 200 ml.

Los precios se refieren a accesorios.

La placa no está incluida.

CONSEJOS DE USO

Detalle de accesorios

Tapa de acero inoxidable.

Ideal para proteger la plancha cuando no esté en uso.

Soportes completos con recipientes de acero inoxidable para introducir pasta 

combustible. Ideal para mantener los alimentos calientes, no apto para cocinar.
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Sartén para asar
serie reversible
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D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

LADO LISO

LADO ONDULADO

La serie Reverse ha sido diseñada para cocinar y 

le permite tener una placa corrugada y una con 

fondo liso juntas, para usar según sus necesidades.

Las dimensiones anteriores también incluyen los mangos. 

BBQ REVERSE 2525 Dimensiones útiles para cocinar 23,6 x 21,6 cm

BBQ REVRSE 4530 Dimensiones útiles para cocinar 43,6 x 26,4 cm

* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA

FUEGO ELÉCTRICO HORNOVITROCERÁMICA GASCHIMENEA

P A R R I L L A  P A R A  C A R N E

BBQ REVERSE 2525

BBQ REVERSE 4530

3,20

6,00

34,00

62,00

35 x 25 x 1,6 h cm

55 x 30 x 1,6 h cm
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Sartén para asar
serie all round

2 5L U N A W A Y  |  C O C I N A R  C O N  H I E R R O  F U N D I D O

P A R R I L L A  P A R A  C A R N E
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A

BBQ GRATE30 27,002,7030,2x 2,45 h

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

Parrilla de hierro fundido, excelente para cocinar y asar.

B

Detalle de instalación de pies.
A. Instalación oblicua
B. Instalación perpendicular

EJEMPLOS DE USO

PARILLA

CÁMPING

CHIMENEA

BRASERO

BBQ HANDLE 5,000,2921,4 x 1,8 x 4,4 h

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

El precio se refiere a un solo mango.

Se requieren 2 mangos para el modelo de barbacoa GRATE30

La serie All Round está diseñada para poder co-

cinar al aire libre utilizando tu barbacoa, brasero, 

chimenea y donde quieras.

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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A

BBQ PLATE30 32,003,2030,2x 2,25H

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

Placa de hierro fundido. Excelente para cocinar cualquier tipo de comida.

B

Detalle de instalación de pies.
A. Instalación oblicua
B. Instalación perpendicular

EJEMPLOS DE USO

PARILLA

CÁMPING

CHIMENEA

BRASERO

2 7

BBQ HANDLE 5,000,2921,4 x 1,8 x 4,4 h

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

El precio se refiere a un solo mango.

Se requieren 2 mangos para el modelo de barbacoa PLATE30

Sartén para asar

serie All round

L U N A W A Y  |  C O C I N A R  C O N  H I E R R O  F U N D I D O

P A R R I L L A  P A R A  C A R N E* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA
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BBQ DISH 22 12,001,40Ø 22cm x 2,1h

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

Plancha de hierro fundido, excelente para cocinar y servir platos.

Con el HANDLE BBQ
También puedes levantar
el DISH22.

PARILLA

CÁMPING

CHIMENEA

BRASERO

HORNO GAS

CERÁMICA DE VIDRIO ELÉCTRICA
BBQ HANDLE 5,000,2921,4 x 1,8 x 4,4 h

A RT. D I M E N S I O N E S €Kg

Sartén para asar

serie All round

El precio se refiere a un solo mango.

Se recomienda 1 mango para el modelo BBQ DISH22.

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O

EJEMPLOS DE USO
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Sartén para asar
serie de
platos de cocina
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BBQ COOK4040

BBQ HANDLE

72,00

5,000,29

7,2140 x 40 x 0,9 h

21,4 x 1,8 x 4,4 h

A RT.

A RT.

D I M E N S I O N E S

D I M E N S I O N E S

€

€

Kg

Kg

Placa de hierro fundido. Excelente para cocinar al aire libre y en el interior.

El precio se refiere a un solo mango.

Se requieren 2 mangos para el modelo BBQ COOK4040.

PARILLA

CÁMPING

HORNO

CHIMENEA

BRASERO

GAS

Detalle de inserción
BBQ HANDLE

Las parrillas de la serie de placas de cocción son ide-

ales para cocinar en el horno de pizza pero también 

en el sencillo horno doméstico. Todavía se pueden 

utilizar en barbacoas o en la chimenea.

EJEMPLOS DE USO

D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O
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01

03

02

01

02

03

Accessories

BBQ CHAFING 4040

BBQ RISER4040

BBQ HANDLE

38,50

60,00

5,00

2,00

0,29

2 containers on BBQ 4040 model

46,6 x 40 x 16 h

21,4 x 1,8 x 4,4 h

A RT.

A RT.

A RT.

D E S C R I P C I Ó N

D I M E N S I O N E S

D I M E N S I O N E S

€

€

€

Kg

Kg

Soporte de madera y aluminio. Excelente para servir platos aún calientes.

Detalle de accesorios

El precio se refiere a un solo mango.

Se requieren 2 mangos para el modelo BBQ COOK404.

3 1

CONSEJOS DE USO

Detalle del contenedor de acero inoxi-

dable para 200 ml de pasta combustible.

Los precios se refieren a accesorios.

La placa no está incluida.

Soportes completos con recipientes de acero inoxidable para introducir pasta 

combustible. Ideal para mantener los alimentos calientes, no apto para cocinar.

P A R R I L L A  P A R A  C A R N E* L o s  p r e c i o s  i n d i c a d o s  n o  i n c l u y e n  e l  I VA

L U N A W A Y  |  C O C I N A R  C O N  H I E R R O  F U N D I D O
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D E C O R A C I O N E S  D E  F U N D I C I O N E S  D E  H I E R R O  F U N D I D O

Condiciones generales de venta

P R E C I O SDATO S  D E  L A  C O M PA Ñ I A

G A R A N T I A S

D E R E C H O S  D E  C A ST S R L

J U R I S D I C C I Ó N

E L I M I N AC I Ó N  D E  P R O D U CTO S

P E D I D O S

PAG O S

Los precios del catálogo son sin IVA.CAST SRL
VIA GIULIO CESARE, 71 | 00192 ROMA
P.IVA 02271260560 | fv-cast@pec.it

Los productos están garantizados en términos de calidad 
y construcción de los materiales utilizados. Cualquier de-
fecto de construcción da derecho al comprador a la susti-
tución gratuita del artículo o de parte del mismo.
El derecho a la reposición se extiende al caso de que el 
artículo sufra daños durante el transporte, siempre que 
tales daños sean declarados al transportista en el mo-
mento de la entrega de la mercancía y consten en el al-
barán de entrega.

CAST SRL se reserva el derecho de realizar cambios en la 
construcción, medidas y peso de los artículos indicados en 
sus catálogos y listas de venta sin previo aviso.

Para cualquier litigio que surja de la relación de com-
praventa, el tribunal competente será el tribunal del 
domicilio social de Roma.

Todos los productos del catálogo están fabricados en 
fundición y acero, metales sostenibles porque se pueden 
reciclar un número ilimitado de veces, con importantes 
ahorros en materias primas y energía.

La fundición, de hecho, permi-
te reutilizar productos metálic-
os que han llegado al final de su 
vida, devolviéndolos a su estado 
inicial. Un ejemplo perfecto de 
economía circular.

Para pedidos realizados por correo electrónico, teléfono, 
fax y correo ordinario, la oficina de ventas de Lunaway 
enviará la confirmación de venta que contendrá todas 
las condiciones contractuales. En este caso, el pedido 
se procesará solo después de recibir la confirmación de 
venta firmada para su aceptación por parte del cliente.
Para pedidos realizados a través del sitio web www. lu-
naway.it será procesado sin más confirmación.

Los pagos deben realizarse en la forma y en los térm-
inos establecidos en el pedido o en la confirmación 
de venta. 
Cualquier retraso en los términos acordados resultará 
en un cargo de interés en la medida de la tasa legal vi-
gente en el momento del cargo aumentado en 3 puntos.

TRANSFERENCIA BANCARIA:
Deutsche Bank S.P.A. (Viterbo) 
IT27S0310414500000000822126
SWIFT : DEUTITM1810

Concepto: poner el apellido del comprador. Se proce-
derá a enviar el pedido solo en el momento de haber 
recibido la transferencia o después de haber recibido 
el CRO (en este caso enviarlo por correo electrónico: 
info@lunaway.it).

TARJETA DE CRÉDITO O PAYPAL:

A través del sitio web www.paypal.it enviando el dinero 
a info@lunaway.it  |  Concepto: poner el apellido del 
comprador y referencia del pedido.
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C O N D I C I O N E S  G E N E R A L E S  D E  V E N T A

E N V Í O

D E  E M BA L A J E

D E V O LU C I O N E S  Y R E E M B O L S O S

Nuestros envíos a todos los países europeos y la in-
formación están actualizadas en nuestra web según 
el destino. El coste se calcula en base al peso (coste 
máximo 4,00 €/kg).

Les marchendises seront livrées per un service de mes-
sagerie et le déchargement se fera solement au rez-
de-chaussée et non aux étages supérieurs. Si está pre-
parado para el transporte, la entrega de la mercancía 
se realizará dentro de los 2 días posteriores a la en-
trega según la fecha de envío para entregas en Italia y 
dentro de los 6 días posteriores a la entrega en Europa.

El coste del embalaje estándar está incluido en el precio. 
Embalaje estándar: embalaje adecuado para proporcio-
nar una protección adecuada a las mercancías.

Nos complace anunciar que hemos eliminado por com-
pleto el uso de plástico en nuestros envases. Ahora uti-
lizamos únicamente cartón, protegiendo tus compras y 
reduciendo nuestra huella ecológica. ¡Gracias por con-
tribuir a un mundo más verde con nuestros productos!

Si por algún motivo no estás satisfecho con tu compra, 
puedes devolver uno o más productos adquiridos dentro 
de los 14 días siguientes a la fecha de entrega.

Los gastos de envío de devolución en Italia son gratu-
itos desde el momento en que el personal de Lunaway 
autoriza la devolución, los productos deben entregarse 
al mensajero autorizado en un plazo máximo de 14 días.

Los reembolsos se realizarán después de que hayamos re-
cibido y verificado la integridad del producto y se realizarán 
utilizando el mismo método de pago. Cast s.r.l. se reserva el 
derecho de rechazar devoluciones si se comunican, envían 
o envían después de días o si los productos no están intac-
tos. Todos los artículos se verifican antes del envío.

Los artículos devueltos con daños o cambios evidentes 
serán rechazados y devueltos al cliente, a quien se le co-
brarán los gastos de envío normales (pago contra reem-
bolso). Si recibe productos defectuosos o defectuosos, 
envíe un correo electrónico a info@lunaway.it inmedia-
tamente. La sustitución de un artículo del mismo mo-
delo y talla es posible sujeta a disponibilidad en nuestro 
almacén, con envío gratuito. Si el artículo no se puede 
reemplazar, se iniciarán los procedimientos normales de 
reembolso. Para realizar una devolución, en primer lugar 
escriba un correo electrónico a info@lunaway.it indicando 
el número de referencia del albarán o factura, el código 
del artículo, la fecha de recepción del pedido y los motivos 
de la devolución. Una vez que hayamos comprobado que 
las causas se ajustan a nuestras condiciones de venta, re-
cibirá un correo electrónico con instrucciones sobre cómo 
contactar con el mensajero para entregarle la mercancía, 
lo cual deberá realizarse a más tardar en 14 días desde la 
fecha de autorización del devolver.

Más tarde te enviaremos la etiqueta en PDF, que deberás 
imprimir en una hoja de papel normal y pegarla en el pa-
quete (también con cinta adhesiva). Le recomendamos 
conservar el embalaje original. Esto se puede reutilizar 
(si está intacto) simplemente reemplazando la etiqueta. 
No es necesario devolver un pedido completo, sino sólo 
una parte del mismo.
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Tel. +39 0761 18.70.772

E-mail: info@lunaway-chimenea.es

Website: lunaway-chimenea.es

Obtenga más información 

en nuestra página web:
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